
Påskequiz
01. Hva var jern- 
pannene som de fant i  
Osebergskipet brukt til?
a. Pannekaker   b. Pizza   c. Flatbrød

Hva laget man i jernpannene 
som ble funnet i Osebergskipet? 

Hvor mange sorter hvete 
finnes det i verden i dag?

Hvem stod for utbredelsen av 
bakekunsten i Europa?

Denne quizen kan brukes i et rebusløp i byen, ved sjøen,  
på fjellet eller leses opp for familie og venner.
KLIPP UT OG HENG ET SPØRSMÅL PÅ HVER POST. 
GI HVER DELTAKER ET SVARKORT OG EN BLYANT.

a. Pannekaker   b. Pizza   c. Flatbrød

a. 24   b. 650   c. 198

a. Vikingene   b. Napoleon   c. Greske bakere

Spørsmål 01.

Spørsmål 02.

Spørsmål 03.



Hva ble symbolet for  
bakeryrket fra 1600-tallet?

Hvorfor la man brød  
i egyptiske gravkammere?

Hvor lenge har man dyrket 
korn i Norge?

Hvor ligger det globale  
frøhvelvet?

a. En kringle   b. En smultring   c. Et horn

a. For å mate mus og rotter   b. Niste til dødsreisen    
c. For å fylle opp graven

a. 1000 år   b. 10 000 år   c. 4000 år

a. Saudi-Arabia   b. Svalbard   c. Grønland

Spørsmål 05.

Spørsmål 04.

Spørsmål 06.

Spørsmål 07.



Hva kan i følge brødskalaen 
kalles et grovt brød?

Hvilket kornslag dyrkes det 
mest av i Norge?

Hvor stor andel av kornet 
brukes i siktet hvetemel?

a. Et brød med mellom 25 og 100 % sammalt mel   
b. Et brød med mellom 50 og 75 % sammalt mel   
c. Et brød med mellom 75 og 100 % sammalt mel

a. Hvete   b. Havre   c. Bygg

a. ca 50 %    b. ca 65 %   c. ca 78 %

Spørsmål 09.

Spørsmål 08.

Spørsmål 10.

Fasit
Spørsmål 01. 
c. Flatbrød

Spørsmål 02. 
b. 650

Spørsmål 03.
c. Greske bakere

Spørsmål 04.
b. Niste til dødsreisen

Spørsmål 05.
a. En kringle

Spørsmål 06.
c. 4000 år

Spørsmål 07.
b. Svalbard

Spørsmål 08.
c. Bygg

Spørsmål 09.
b. Et brød med  
mellom 50 og  
75 % sammalt mel.

Spørsmål 10.
c. ca 78 %
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Tildeles

For god kunnskap om brød og korn
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